
Tastiera con 9 o 12 tasti e display 

alfanumerico a 32 caratteri.

Vega, distributore 

automatico a spirali 

refrigerato per la vendita di 

snack, panini, lattine e 

bottiglie personalizzabile

nelle versioni

Combinata e Snack.

Dotata di scheda elettronica 

di controllo, in grado di 

colloquiare con i protocolli: 

MDB/ICP, Executive, BDV e 

compatibile con tutti i più 

moderni sistemi di 

pagamento.

Grande versatilità di 

configurazione che 

consente la realizzazione di 

molteplici combinazioni in 

grado di soddisfare le 

diverse esigenze di vendita 

per un ampia gamma di 

prodotti.

Ampia vetrina illuminata, con 

vetro-camera a norme 

antinfortunistiche, che 

consente un ottimale 

esposizione dei prodotti

in vendita.

Altezza dei

cassetti regolabile

Sportello prelievo prodotti 

con dispositivo antifurto.

Sistema autodiagnostico di 

ricerca guasti.

VEGA 850

MACHINES
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Colori standard serie Vega 850.

VEGA 850

Versione COMBINATA:

Versione SNACK:

 doppia temperatura, con n° 3 cassetti per prodotti snack, con 

n° 2 cassetti per bottiglie PET da 1/2 L, con n° 1 cassetto per lattine o tetrapak.

 temperatura unica con n° 6 cassetti per prodotti snack.

CAPACITA' DI VENDITA: versione standard COMBINATA fino a 360 pz., versione standard 

SNACK fino a 476 pz., con 48 selezioni e fino a 30 prezzi di vendita programmabili

DIMENSIONI: altezza: 1830 mm / larghezza: 850 mm / profondità: 820 mm / peso: 280 kg.

ALIMENTAZIONE ELETTRICA DI RETE

POTENZA ASSORBITA

TEMPERATURA INTERNA 

230 Vac - 50 Hz / 120 Vac  60Hz

0.55 kW

CARATTERISTICHE TECNICHE

Porta isolata.

Unità refrigerante: 1/4 HP con sbrinamento automatico.

Gas refrigerante ecologico: R134 A. 

Temperatura interna regolabile

Versione standard: fino a +6°C con temperatura ambiente = 32°C e 70% umidità

Versione pan. programmabile: fino a + 3°C con  temperatura ambiente = 32°C e 70% 

umidità. Munito di dispositivo di sicurezza per il controllo della temperatura degli ultimi 

due cassetti e relativa inibizione delle spirali qualora le condizioni a norme per prodotti 

deperibili vengano a mancare.
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CONFIGURAZIONE STANDARD

84 prod.:
spirali Ø 68 passo 30, spirali Ø 80 passo 45. 

40 prod.:
spirali Ø 80 passo 45.

92 prod.:
spirali Ø 68 passo 35, spirali Ø 68 passo 45. 

48 bott. da 1/2 L:
spirali Ø 68 passo 77.

48 bott. da 1/2 L:
spirali Ø 68 passo 77.

48 latt. da 0.33 cl:
spirali Ø 68 passo 77.
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VERSIONE COMBINATA

95 prod.:
spirali Ø 68 passo 45, spirali Ø 68 passo 35,
spirali Ø 68 passo 30. 

42 prod.:
spirali Ø 80 passo 45, spirali Ø 80 passo 37. 

44 prod.:
spirali Ø 80 passo 45, spirali Ø 80 passo 37. 

44 prod.:
spirali Ø 80 passo 45, spirali Ø 80 passo 37. 

126 prod.:
spirali Ø 68 passo 60, spirali Ø 68 passo 35,
spirali Ø 68 passo 30, spirali Ø 68 passo 22. 

125 prod.:
spirali Ø 68 passo 60, spirali Ø 68 passo 30,
spirali Ø 68 passo 22. 
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VERSIONE SNACK

SPIRALE
SEMPLICE

SPIRALE SEMPLICE
CON SUPPORTO PRODOTTI

SPIRALE SEMPLICE
CON GUIDA

SPIRALE CON SUPPORTO
PRODOTTI E FERMA BOTTIGLIE

A GENERAL ELECTRIC
PARTECIPATED COMPANY

Bianchi Vending Group

www.bianchivending.com

info@bianchivending.com

Sede:

Corso Africa 9

Loc. Zingonia, Verdellino

tel. +39.035.419.6711

fax +39.035.883.304

Stabilimento Bergamo:

I 24040, Viale Parigi 5

Zingonia di Verdellino, BG

tel. +39.035.882.225

fax +39.035.883.304

Stabilimento Latina:

I 04010, Via Civitona 6/8

Cisterna di Latina, LT

tel. +39.069.689.1000

fax +39.069.689.1107

Stabilimento Pescara:

I 65013, V.le L. Petruzzi 91

Città S. Angelo, PE

tel. +39.085.950.871

fax +39.085.959.223

I 24049, 

, BG

AZIENDE CON
SISTEMA QUALITÀ CERTIFICATO

UN EN ISO 9001:94
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